
 

   Denné menu 
 v PLZNIČKE 

Pondelok: 25.03.2024 

Utorok: 26.03.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Hlivová polievka.1,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Gnocchi na peste zo sušených paradajok s baby špenátom, parmezán.1,3,7 350g 6,00€

MENU  č.2:  Tandori špíziky z kuracieho mäsa na pečených zemiakoch, tandori dressing.7 150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Dlhopečené morčacie vykostené stehno na slaninkovej omáčke, pečená 
karamelizovaná cibuľa, ryža. 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.4: “Česká rajská” omáčka s hovädzím mäsom a domácou parenou knedľou. 1,3,7 150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Šošovicová s párkom 1, 3, 9 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Krémové šafránové rizoto s kúskami čerstvej ryby na bielom víne a 
tymiáne.4,7 

350g 7,50€

MENU  č.2:  Steak z kuracích pŕs na bylinkovom demiglace, pečené zemiaky. 150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Vyprážaný bravčový rezeň s majonézovým zemiakovým šalátom.1,3,7 150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: Hovädzie námornícke s tarhoňou, domáca čalamáda.1,3 150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 



Streda: 27.03.2024 

Štvrtok: 28.03.2024 

Piatok: 29.03.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Cesnaková krémová s krutónmi.1,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Bryndzové pirohy s prepečenou slaninkou so smotanovo — bryndzovým 
prelivom, pažítka.1,3,7

350g 6,00€

MENU  č.2:  Perkelt z kuracích vykostených stehien s domácimi haluškami, créme 
fraiché.1,3,7 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Bravčová panenka na hubách so štúchanými zemiakmi s pečenou cibuľkou. 150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: “American burger” naša majonéza, chuckroll hovädzie mäso zapečné s 
čedarom, slaninkou, BBQ omáčkou, nakladanou uhorkou, paradajkou, 
šalátom, červenou cibuľou, BBQ omáčkou, hranolky.1,3,7,11 

150g 
100g

7,50€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Brokolicová s krutónmi.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Penne quattro formaggi s konfitovanými cherry paradajkami a 

parmezánom.1,3,7 

350g 6,00€

MENU  č.2:  Kuracie soté v domácej zemiakovej placke posypané údeným syrom.1,3,7 150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Bravčové líčka na čiernom pive a koreňovej zelenine, pučené zemiaky, 
viedenská cibuľka. 7,9 

150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: Trhané marinované dlhopečené hovädzie na pečenom zamiaku, mexická 
červená fazuľa s koriandrom, kyslá smotana. 

150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Naša reštaurácia je otvorená od 12,00 hod 

Veselé veľkonočné sviatky !


