
 

   Denné menu 
 v PLZNIČKE 

Pondelok: 13.05.2024 

Utorok: 14.05.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Francúzska cibuľová polievka s opečeným toastom so syrom.1,3,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Domáce zemiakové placky preliate bryndzovou smotanou, posypané 
prepečenou slaninkou, jarná cibuľka.1,3,7 

350g 6,00€

MENU  č.2:  BBQ pečený kurací steak  na fazuľovo - kukuricovom ragú s údenou paprikou s 
pečenými zemiakmi, cesnaková majo. 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Dlhopečená bravčová krkovička pečená na cibuli a cesnaku na demiglace 
omáčke, zapečené zemiakové pyré, čalamáda. 

150g 
200g

6,50€

MENU  č.4:  Hovädzie na divoko s brusnicami s ryžou a kyslou uhorkou. 150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Zemiaková na kyslo s kôprovým olejom.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Pečené kúsky kuracích pŕs na mede a bylinkách podávané na zeleninovom 
kuskuse.1 

350g 6,00€

MENU  č.2:  Gyros - pečené kuracie kúsky marinované v gyros korení s pečenými 
zemiakmi, tzatziky.7 

150g
200g

6,00€

MENU  č.3: Plnená paprika s mletým mäsom na paradajkovej omáčke, domáca parená 
knedľa.1,3,7

150g
200g

6,50€

MENU  č.4:  Hovädzie na divoko s brusnicami s ryžou a kyslou uhorkou. 150g
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 



Streda: 15.05.2024 

Štvrtok: 16.05.2024 

Piatok: 17.05.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Brokolicová krémová s nivovými krutónmi. 1, 3, 7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Lasagne bolognese s mozzarellou a parmezánom.1,7 350g 6,00€

MENU  č.2:  Chicken fingers - kúsky kuracích pŕs obalených v panko stúhanke, podávané s 
pečenými zemiakmi a medovou horčicou, šalát coleslaw.1,3,10 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Soté z bravčovej panenky na cibuli, hrášku a kukurici s ryžou, domáca 
čalamáda.

150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: “Francúz burger” hovädzie mäso, bylinková majo, chrumkavá slaninka,  
gorgonzola, červená nakladaná cibuľa, ľadový šalát, paradajka, hranolky, 
BBQ dressing. 1,3,7,11 

150g 
100g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Paradajková s bazalkovým pestom a parmezánom.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Souvlaki wrap - pečené kuracie prsia v marináde s gréckym šalátom, fetou, 
hranolky, bylinkový dip.1,7 

350g 6,00€

MENU  č.2:  Ázijské kuracie s jazmínovou ryžou, mungo klíčky.6,11 
 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Pečená jaternica so šťúchanými zemiakmi a kyslou kapustou na slaninke. 150g 
200g

6,00€

MENU  č.4: Španielský vtáčik z hovädzieho mäsa, plnený vajíčkom, domácou klobáskou a 
nakladanou uhorkou, ryža, nakladaná uhorka.3 

150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Hrachová s klobáskou a zemiakmi.1 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Pečený hermelín v lístkovom ceste s varenými zemiakmi, tatárska 
omáčka.1,3,7 

120g 
200g

6,00€

MENU  č.2: Perkelt z kuracieho mäsa s domácimi haluškami, créme fraiché.1,3,7 150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Pečené morčacie stehno na cibuli a cesnaku na pečenej zelenine, pečené 
baby zemiaky. 

150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: Španielský vtáčik z hovädzieho mäsa, plnený vajíčkom, domácou klobáskou a 
nakladanou uhorkou, ryža, nakladaná uhorka.3 

150g 
200g

7,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 


