
 

   Denné menu 
 v PLZNIČKE 
Pondelok: 19.01.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Birell pomelo- grep  0,3l za 0,90€ 

Utorok: 20.01.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Birell pomelo- grep  0,3l za 0,90€
Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, bravčové - 

HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 
8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 

13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Šošovicová na kyslo so zemiakmi.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Tagliatelle Carbonara so slaninkou, vajíčkom a parmezánom.1,3,7 350g 7,00€

MENU  č.2:  Teriyaki z kuracieho mäsa, jazmínová ryža, jarná cibuľka.6,2 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Bravčové líčka na čiernom pive a koreňovej zelenine, pučené zemiaky, 
viedenská cibuľka.1,9 

150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Segedínsky guláš s domácou parenou knedľou. 1,3,7 150g 
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Karfiolový krém so slaninkovým chipsom.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Filetovaná bravčová panenka na krémovom tekvicovom rizote s rukolou, 
parmezánom a tekvicovými jadierkami.7 

350g 7,50€

MENU  č.2: Gazdovský kurací špízik s cibuľkou, slaninkou a klobáskou, pečené baby 
zemiaky, uhorkový šalátik. 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Španielský vtáčik z hovädzieho mäsa, plnený vajíčkom, domácou klobáskou a 
nakladanou uhorkou, ryža, nakladaná uhorka. 3 

150g
200g

7,50€

MENU  č.4: Segedínsky guláš s domácou parenou knedľou. 1,3,7 150g
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 



Streda: 21.01.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Birell pomelo- grep  0,3l za 0,90€
Štvrtok: 22.01.2026

K obedovému menu si vychtnajte Birell pomelo- grep  0,3l za 0,90€
Piatok: 23.01.2026 

Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 
3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Zeleninová Minestrone 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Bryndzové halušky s prepečenou slaninkou a jarnou cibuľkou.1,3,7 350g 7,00€

MENU  č.2:  Švédske mäsové guličky so zeleným hráškom, varenými baby zemiakmi v 
šupke s jemnou smotanovo - horčicovou omáčkou, brusnice. 1, 3, 7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Orava Burger z hovädzieho mäsa zapečeného syrom encián, oravskou 
slaninkou, BBQ omáčkou, nakladanou uhorkou, cibuľovým krúžkom, 
slaninkovou omáčkou a hranolkami.1,3,7,11

150g 
200g

8,00€

MENU  č.4: Vyprážaný syr ( FARMA BREZANY ), varené baby zemiaky s maslom a
pažítkou, tatárska omáčka 1,3,7

150g 
200g

8,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Kelová polievka s klobáskou 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Toscana wrap s paradajkovým pestom, trhaným kuracím mäsom, 
mozzarellou, olivami, kukuricou, hranolkami a cesnakovou majo.1,7 

350g 7,00€

MENU  č.2:  Kurací steak s parenou anglickou zeleninou (brokolica, karfiol, mrkva, 
hrášok) preliaty cheddarovou omáčkou a pučenými zemiakmi.

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Hovädzie na divoko s brusnicami, ryžou a kyslou uhorkou. 150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Vyprážaný syr (FARMA BREZANY), varené baby zemiaky s maslom a pažítkou, 
tatárska omáčka 1,3,7

150g 
200g

8,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Krém z bielej fazule s krutónmi 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Lasagne s trhaným kuracím mäsom, paradajkami, baby špenátom, 
mozzarellou, preliate omáčkou z čerstvých paradajok, rukola.1,3,7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.2:  Kurací steak na medovo-horčicovej omáčke s ryžou. 7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Dlhopečené bravčové na cibuli, cesnaku a čiernom pive Master, s mäsovou 
šťavou, karamelizovanou kyslou kapustou a parnou knedľou. 1,3,7

150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Vyprážaný syr (FARMA BREZANY), varené baby zemiaky s maslom a pažítkou, 
tatárska omáčka 1,3,7

150g 
200g

8,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 


