
 

   Denné menu 
 v PLZNIČKE 
Pondelok: 27.4.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€ 

Utorok: 28.4.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, bravčové - 
HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 

8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 
13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Boršč s alebo bez smotany. 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Gnocchi v syrovej omáčke s listami čerstvého baby špenátu, prosciutto 
crudo, cherry paradajky.1,3,7 

350g 7,00€

MENU  č.2:  Grilovaný steak z kuracích pŕs na bylinkovej demiglace omáčke s parenou 
zeleninou, ryža. 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Švédske mäsové guličky so zeleným hráškom, varenými baby zemiakmi v 
šupke s jemnou smotanovo - horčicovou omáčkou, brusnice. 1,3,7,10

150g 
200g

7,00€

MENU  č.4: Viedenský teľací rezeň so zemiakovou kašou, uhorkový šalát.1,3,7 150g 
200g

9,90€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€

Polievka: Paradajkový krém s parmezánom.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Domáce zemiakové placky preliate bryndzovou smotanou, posypané 
prepečenou slaninkou, jarná cibuľka.1,3,7 

350g 7,00€

MENU  č.2: Grilované kuracie prsia plnené čerstvým špenátom a mozzarellou, demi-glace 
omáčka, ryža. 7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Pomaly pečená bravčová krkovička preliata jemnou čedarovou omáčkou, 
parená brokolica, pečené zemiaky.7 

150g     
200g

7,30€

MENU  č.4: Viedenský teľací rezeň so zemiakovou kašou, uhorkový šalát. 1, 3, 7 150g
200g

9,90€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€



 

    

Denné menu 
 v PLZNIČKE 

Streda: 29.4.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Štvrtok: 30.4.2026

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, bravčové - 
HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 

8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 
13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Frankfurtská s párkom a zemiakmi.1,3 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Lasagne Bolognese s mletým bravčovým a hovädzím mäsom, paradajkami a 
mozzarellou, preliate paradajkovou omáčkou.1,7

350g 7,00€

MENU  č.2:  Kuracie prsia na zelenom kari so zeleninou a ryžou.6,7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: “Orava” Burger z hovädzieho mäsa zapečeného syrom encián, oravskou 
slaninkou, BBQ omáčkou, nakladanou uhorkou, cibuľovým krúžkom, 
slaninkovou omáčkou a hranolkami.1,3,7,11 

150g 
200g

8,00€

MENU  č.4: Plzenský guláš z hovädzieho mäsa s domácou parenou knedľou, červená 
cibuľa.1,3,7

150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€

Polievka: Brokolicová krémová s nivovými krutónmi. 1, 3, 7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  “Crispy chicken wrap” vyprážané kuracie stripsy s paradajkou, šalátom, 
hranolky, cesnakový dressing.1, 7

350g 7,00€

MENU  č.2:  Kurací steak marinovaný v cesnaku a bylinkách, zemiakový gratin, jemná 
maslovo demiglace omáčka.7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Grilovaná brav. panenka preliata omáčkou z lesných húb na tymiáne, ryža. 7 150g 
200g

7,50 €

MENU  č.4: Plzenský guláš z hovädzieho mäsa s domácou parenou knedľou, červená 
cibuľa.1,3,7

150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€


