
 

    
Denné menu 
 v PLZNIČKE 
Pondelok: 11.05.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€ 

Utorok: 12.05.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, bravčové - 
HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 

8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 
13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Šošovicová na kyslo so zemiakmi.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Tagliatelle Quatro Formaggi s grilovanými marinovanými kúskami kuracích pŕs 
a konfitovanými cherry paradajkami.1,7 

350g 7,00€

MENU  č.2:  Pulled pork z bravčového mäsa - pomaly pečené marinované trhané podávané 
na fritovaných zemiakových V -éčkach, fritovaná cibuľka, tekutý syr cheddar 
(môže byť bez cheddaru). 

150g 
200g

7,50€

MENU  č.3: Hovädzí tokáň na hubách, ryža, čalamáda. 150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: “Crispy chicken” kurací steak obalený v cornfleksoch na zemiakovej kaši s 
uhorkovým šalátom.1,3,7

150g 
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€

Polievka: Karfiolový krém so slaninkovým chipsom.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Cviklové rizoto s čerstvou rybou a parmezánom.7 350g 7,70€

MENU  č.2: Domáca sekaná so zemiakovou kašou a kyslou uhorkou. 7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Španielský vtáčik z hovädzieho mäsa, plnený vajíčkom, domácou klobáskou a 
nakladanou uhorkou, ryža, nakladaná uhorka.3 

150g
200g

7,50€

MENU  č.4: “Crispy chicken” kurací steak obalený v cornfleksoch na zemiakovej kaši s 
uhorkovým šalátom.1,3,7

150g
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€



Streda: 13.05.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Štvrtok: 14.05.2026

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Piatok: 15.05.2026 

Polievka: Kulajda- staročeská zemiaková polievka na kyslo s hubami, kôpor.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Tika masala z kuracích pŕs na jazmínovej ryži.7 350g 7,00€

MENU  č.2:  Zeleninové lasagne plnené s ricottou, mozzarellou, baby špenátom, 
paradajkami, preliate omáčkou z čerstvých paradajok a bazalky.1,7 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: “Royal burger” grilované vyzreté hovädzie chuck roll, so syrom cheddar, 
bryndzou, jarnou cibuľkou, prepečenou slaninkou, cibuľovým chutney, našou 
majonézou a slaninkovou omáčkou, hranolky.1,3,7,11 

150g 
200g

8,00€

MENU  č.4: Hovädzí Flank steak so štúchanými zemiakmi v šupke s pečenou cibuľkou, 
šampiňónmi, chrumkavou slaninkou a omáčkou z červeného vína.

150g 
200g

8,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Kelová s domácou klobáskou a zemiakmi. 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  “Gyros chicken wrap” - grilované kúsky kuracích pŕs , cesnaková majo, šalát, 
paradajka, tzatziky, hranolky.1,7 

350g 7,00€

MENU  č.2:  Steak z kuracích pŕs na omáčke zo zeleného korenia, ryža.7 150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Čevapčiči na varených maslových zemiakoch s pažítkou, cibuľka, horčica.1, 
3,10

150g 
200g

7,00€

MENU  č.4: Hovädzí Flank steak so štúchanými zemiakmi v šupke s pečenou cibuľkou, 
šampiňónmi, chrumkavou slaninkou a omáčkou z červeného vína.

150g 
200g

8,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Zeleninová Minestrone s cestovinou.1,3,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Vyprážaný pastiersky syr s varenými zemiakmi s maslom a pažítkou, tatárska 
omáčka.1,3,7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.2:  Gnocchi s krémovou bazalkovou omáčkou s pečenými kúskami kuracieho 
mäsa, syr parmezán.1,3,7

350g 7,00€

MENU  č.3: Mexický hovädzí guláš s hráškom, syrom a ryžou.7 150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Vyprážaná aljašská treska na zemiakovej kaši.1,3,4,7 150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 



Cena polievky z denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 
3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 


