
 

    Denné menu 
 v PLZNIČKE 
Pondelok: 24.8.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€ 

Utorok: 25.08.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Cena polievky bez denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z 
neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako 

SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Cesnaková krémová s krutónmi.1,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Soté z kuracieho mäsa v domácej zemiakovej placke posypané s údeným 
syrom, kyslá uhorka.1,3,7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.2:  Vyprážaný kurací rezeň v cestíčku z plzeňského piva, plnený hermelínom 
podávaným na zemiakovej kaši, čalamáda.7 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Grilovaná bravčová panenka na krémovom bryndzovom rizote s prepečenou 
slaninkou.7

350g 7,50€

MENU  č.4: Dlhopečené trhané bravčové na pečených zemiakových V-éčkach, salsa z 
čiernej mexickej fazule, paradajok, červenej cibule a koriandru.

150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€ 

Polievka: Kulajda - zemiaková na kyslo s hubami a kôprom.1,3,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Tagliatelle v krémovej omáčke s bielym vínom, pancettou, lesnými 
kuriatkami, s cesnakom posypaný syrom Parmezán a pečenými lupienkami 
mandlí.1,7,8

350g 7,00€

MENU  č.2: Gazdovský kurací špízik so cibuľkou, slaninkou a klobáskou, pečené baby 
zemiaky, uhorkový šalátik. 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Hovädzie po Znojemsky s dusenou ryžou a chrumkavou cibuľkou.1,3,7,9,10 150g
200g

7,50€

MENU  č.4: Dlhopečené trhané bravčové na pečených zemiakových V-éčkach, salsa z 
čiernej mexickej fazule, paradajok, červenej cibule a koriandru.

150g
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€



Streda: 26.08.2026 

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Štvrtok: 27.08.2026

K obedovému menu si vychtnajte Pilsner Urquell šnyt 0,3l za 1,00€,
alebo Birell pomelo- grep 0,3l za 0,90€

Piatok: 28.08.2026 

Cena polievky bez denného menu 2,50€ cena balného menu box 0,60€, polievka 0,40€ taška 0,01€ 

Polievka: Boršč s alebo bez smotany. 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Vyprážané šampiňóny s varenými zemiakmi s maslom a pažítkou, tatárska 
omáčka. 1,3,7 

350g 7,00€

MENU  č.2:  Pečené kuracie stehno so slaninkovo- žemľovou plnkou, ryža, domáci 
jabĺčkový kompót. 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: “Orava” Burger z hovädzieho mäsa zapečeného syrom encián, oravskou 
slaninkou, BBQ omáčkou, nakladanou uhorkou, cibuľovým krúžkom, 
slaninkovou omáčkou a hranolkami.1,3,7,11 

150g 
200g

8,00€

MENU  č.4: Sviečková na smotane s domácou parenou knedľou, brusnice.1,3,7,9 150g 
200g

7,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€

Polievka: Brokolicová krémová s nivovými krutónmi.1,3,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Quesadilla s trhaným kuracím, čedarom, fazuľou, červenou cibuľou, 
koriandrom a šalátom, hranolky, medová horčica.1,7 

350g 7,50€

MENU  č.2:  Pečený steak z kuracieho mäsa marinovaný v gréckom jogurte a bylinkách 
podávaný s grilovanými cherry paradajkami s červenou cibuľou a dressingom 
zo syru Feta, opekané zemiaky.7

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Grilovaná bravčová panenka na hubovej omáčke, ryža s bylinkami.7 150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Segedínsky guláš s domácou parenou knedľou.1,3,7 150g 
200g

7,00€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€

Polievka: Francúzska polievka s mušličkami.1,3 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami.1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Vyprážané syrové duo (hermelín, eidam) s varenými zemiakmi s maslom a 
pažítkou, tatárska omáčka.1,3,7 

150g 
200g

7,00€

MENU  č.2: Jemné pikantné rezance s kúskami kuracích pŕs, restovanou zeleninou, 
šampiňónmi, sladkou chilli omáčkou, sézamom a jazmínovou ryžou.6,11

150g 
200g

7,00€

MENU  č.3: Hovädzie na divoko s brusnicami, ryžou a kyslou uhorkou. 150g 
200g

7,50€

MENU  č.4: Pečené bravčové kolienko, kyslá obloha, horčica, chren, pečený chlebík. 700g 8,50€

Dezert: Jablkový koláč s karamelom a šľahačkou, karamelový toping.1,3,7 150g 3,50€


