
 

   Denné menu 
 v PLZNIČKE 

Pondelok: 02.09.2024 

Utorok: 03.09.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše  

Polievka: Polievka zo zeleného hrášku, créme fraiché.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Maccheroni bianco- penne, šunka, hrášok, kukurica, šampiňóny, smotana, syr 
Parmesan.1,7,9 

350g 6,00€

MENU  č.2:  Marinované grilované kuracie prsia s gréckym šalátikom a pečenými 
zemiakmi, dip zo syru feta.7

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Bravčová panenka na hubovom ragú so štúchanými zemiakmi s cibuľkou. 150g 
200g

6,50€

MENU  č.4: Kurací vyprážaný rezeň na viedenskom zemiakovom šaláte.1,3,7 150g 
200g

6,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Tekvicová krémová s opraženými tekvicovými semiačkami.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Bryndzové pyrohy s prepečenou slaninkou so smotanovo — bryndzovým 
prelivom, pažítka.1,3,7

350g 6,00€

MENU  č.2:  Pečený steak z kuracích pŕs s restovanými fazuľkovými luskami so šalotkou, 
slaninkovou omáčkou, ryža.

150g
200g

6,00€

MENU  č.3: Bravčové líčka na čiernom pive a koreňovej zelenine, so zemiakovou kašou. 
7,9 

150g
200g

6,50€

MENU  č.4: Kurací vyprážaný rezeň na viedenskom zemiakovom šaláte.1,3,7 150g
200g

6,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 



Streda: 04.09.2024 

Štvrtok: 05.09.2024 

Piatok: 06.09.2024 

Cena polievky z denného menu 1,50  cena balného 0,70€, taška 0,01  (Pôvod mäsa: kuracie - SK, Kačacie -  HU, 
bravčové - HU, hovädzie - Írsko)Zoznam možných alergénov: 1.obilniny, 2.kôrovce, 3.Vajcia, 4.Ryby, 5. Arašidy, 
6.Sójové bôby, 7.Mlieko,výrobky z neho, 8.Orechy, 9.Zeler, 10.Horčica, 11.Sézamové semená, 12.kysličník siričitý a 

siričitany v koncentrácií max.10mg/kg alebo 10mg/l vyjadrené ako SO2, 13.Vlči Bôb, 14. Makkýše 

Polievka: Hlivová polievka so zemiakmi.1 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Caesar šalát s kúskami kuracieho mäsa, s ľadovým a rímskym šalátom, 
paradajkou, krutónmi, caesar dressingom a syrom Parmesan.1,3,7 

350g 6,50€

MENU  č.2:  Gyros - vykostené kuracie stehná s pečenými zemiakmi, tzatziky.7 150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: “American burger” naša majonéza, chuckroll hovädzie mäso zapečné s 
čedarom, slaninkou, BBQ omáčkou, nakladanou uhorkou, paradajkou, 
šalátom, červenou cibuľou, BBQ omáčkou, hranolky.1,3,7,11 

150g 
100g

7,50€

MENU  č.4: Kurací vyprážaný rezeň na viedenskom zemiakovom šaláte.1,3,7 150g 
200g

6,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Zemiaková krémová s pečenou klobáskou.7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1:  Corn wrap - s trhaným dlhopečeným kuracím mäsom, cesnakovou majo, 
rukolou, paradajkou,  s kukuricou a syrom cheddar, hranolky, cesnakový  
dressing.1,7 

350g 6,00€

MENU  č.2:  Fajitas z kuracieho mäsa s farebnou paprikou na dlhozrnnej ryži, fritovaná 
tortilla.1 

150g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Švédske mäsové guličky so zeleným hráškom, varenými baby zemiakmi v 
šupke s jemnou smotanovo - horčicovou omáčkou, brusnice.1,3,7

150g 
200g

6,00€

MENU  č.4: Kurací vyprážaný rezeň na viedenskom zemiakovom šaláte.1,3,7 150g 
200g

6,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 

Polievka: Paradajková polievka s bazalkovým pestom a syrom Parmesan.1,7 0,33l 1,50€

Kurací vývar s mäsom, zeleninou a rezancami .1,3,9,10 0,33l 1,50€

MENU  č.1: Pečený hermelín v lístkovom ceste s varenými zemiakmi, tatárska 
omáčka.1,7 

120g 
200g

6,00€

MENU  č.2: Pečené kuracie stehno na provensálskych bylinkách s ryžou a broskyňovým 
kompótom. 

260g 
200g

6,00€

MENU  č.3: Beef burrito s dlhopečeným marinovaným hovädzím s mexickou ryžou, s 
červenou fazuľou, kukuricou, cibuľou a syrom cheddar.1,7 

350g 6,50€

MENU  č.4: Kurací vyprážaný rezeň na viedenskom zemiakovom šaláte.1,3,7 150g 
200g

6,00€

Dezert: Čokoládový fondát s ovocným sorbetom a šľahačkou.1,3,7 150g 3,90€ 


